ENTYNO OIKONOMIKHZ MPOZMOPAZ MNA THN OMAAA T: EIAH AIATPO®OHZ NANTOMQAEIOY- EAAIOAAAOY-

APTONOIIAZ ZAXAPONAAZTIKHZ

OMAAATT: EIAH AIATPO®HZ MANTOMQAEIOY- EAAIOAAAQY- APTOMOIIAY ZAXAPOMNAAZTIKHX

YNOOMAAA I'1: EIAH AIATPOOHZ MANTOMNQAEIOY

CPV: 15800000-6, 15500000-3, 15600000-4

YNOOMAAATT1.1: EIAH AIATPOOHZ MANTOMNQAEIOY KOINQNIKOY ZYZZITIOY

. ENAEIKTIKH
A/A EIAH/TPOIONTA M.M. MOZOTHTA TIMH 2YNOAO
1|AAATI ZAKKOYAAZ 500 yp TEM. 990
2|[ANAEYPI TIA OAEZ TIZ XPHZEIZ 1 KIAO TEM. 600
3[AAEYPI TYNOY ®APINAM 500 yp TEM. 900
4|ANGOZ APABOZITOY 160 yp TEM. 1050
5|AYTA ANA tepayLo TEM. 16500
6|BASIAIKOS 100 yp TEM. 180
7(BOYTYPO MAPTAPINH 250 yp TEM. 1800
8|FAAA EBAMOPE 410 yp TEM. 16500
9|FAQYPTIA ATOMIKA 200 yp TEM. 17400
10{AADNH 100 yp TEM. 180
11|AHMHTPIAKA KOPN ®OAEIKZ 375 yp TEM. 900
12|AYOZMOS 100 yp TEM. 180
13|ZAMMNON NAATH détec 500 yp TEM. 1500
14|ZAXAPH 1 kA0 TEM. 1200
15|ZAXAPH AXNH 1 kA0 TEM. 180
16|ZEAE &6umAo TEM. 450
17|ZYMH KOYPOQY 600 yp TEM. 1050
18 HAIEAAIO g€atpetikd cuokevaoia 5 Aitpwv TEM. 240
19(KAKAO 1 kAo TEM. 75
20(KANEAAA 100 yp TEM. 135
21[KANEAAA =YAO tepdyo 100 yp TEM. 330
22|KEQAAOTYPI TYPI KIAO TEM. 810
23[KOPN ®AAOQOYP 200 yp TEM. 180
24(KPI©APAKI 500 yp TEM. 3000
25[KPOYAZAN ME FEMIZH 70 yp TEM. 6300
26[(KYMINO 100 yp TEM. 180
27|MATIA dakelakL 9 yp TEM. 450
28[MAKAPONIA ZMATTETI No 6 500 yp TEM. 4500
29[MAPMEAAAA 450 yp TEM. 600
30[MEAI kA6 TEM. 600
31[MOZXOKAPYAO 100 yp TEM. 150
32(MNEIKIN MAOYNTEP tepdywo 20 yp TEM. 750
33[MNIZKOTA TYNOY NTI MMEP 225 yp TEM. 1350
34[=YAlI ANAO 350 ml TEM. 360
35[MENNEZ 500 yp TEM. 3900
36(MINEPI 100 yp TEM. 960
37|PEBYOIA ANODOAOIQMENA 500 yp TEM. 1500
38[PITANH 100 yp TEM. 900
39(PYZI TAAZZE 500 yp TEM. 2700
40|PYZI MIMONET 500 yp TEM. 5400
41|ZIMITAAAI 500 yp TEM. 600
42|TOMATOXYMOZ 500 yp TEM. 9000
43|TYPI REGATO kA0 TEM. 810
44|TYPITIA TOZT dpéteg 1 KNGO TEM. 1500
45|MAKEZ WIAEZ 500 yp TEM. 2100




46|DAZOAIATITANTEZ 500 yp TEM. 480
47|®ASOAIA METPIA 500 yp TEM. 1950
48| META TYPI BAPEAIZIA kA0 TEM. 1650
49|OPYTANIEZ TEM. 150
50| XAMOMHAI rtakéto (10 pakeldkia) TEM. 30
51|XYAOMITES 500 yp TEM. 2550
52|XYMOI MIKPOI TEM. 7200
2YNOAO YNOOMAAAZ 1.1
ONA 13% YNOOMAAAZ 1.1
FENIKO ZYNOAO
YNOOMAAAZ T1.1
YNOOMAAA I1.2: EIAH AIATPOOHS NANTOMNQAEIOY A/NZHZ KENTPOY KOINQNIKHZ MPOITAZIAY KAl AAAHAEITYHS
. ENAEIKTIKH
A/A EIAH/MPOIONTA M.M. MOZOTHTA TIMH 2YNOAO
1|AAATI WIAO ZAKKOYAAZ (ouok. 500g) TEM. 720
2|AAEYPI TIA OAEZ TIZ XPHZEIZ (ouok. 1Kg) TEM. 345
3|AAEYPI TYNOY MAPINAN (ouok. 500g) TEM. 870
4|AMMOQNIA (cuok. 30g) TEM. 30
5|ANGOZ APABOZITOY (cuok. 160g) TEM. 540
6[AYTA ANA TEMAXIO (tep. 53-63g) TEM. 55500
BANIAIA ZAXAPONAAZTIKHZ (ouok. 5 ¢pLaAidia
oe ¢dakelo 1,5gr 0,05 oz)
7 TEM. 195
8|BAZIAIKOZ (cuok. 100g) TEM. 45
9(BOYTYPO MAPTAPINH (cuok. 250g) TEM. 1200
10|FAAA EBANOPE (cuok. 410g) TEM. 9150
TAAA OPEZKO MAXITEPIQMENO (ouok. 1 Lt.)
11|(Fala dpéoko ya ta madid) TEM. 14700
12|FAOYPTI ZTPAITIZTO (ouok. 1Kg) TEM. 3150
13[AA®NH (ouok. 100g) TEM. 99
AHMHTPIAKA TYNOY KOPN -DAEIKZ (ouok.
14|375g) TEM. 2160
AHMHTPIAKA TYNOY KOPN -OAEIKZ OAIKHZ
15|(ouok. 375g) TEM 1050
16|AYOZMOZ (cuok. 100g) TEM. 51
17|EAAHNIKOZ KADEZ (cuok. 500g) TEM. 2550
ZAMMNON QMOMNAATH ¢étec (MPOIONTA AMO
18|XOIPINO KPEAZ) (cuok. 500g) TEM. 75
19|ZAXAPH (ocuok. 1Kg) TEM. 1950
20|ZAXAPH AXNH (ouok. 1Kg) TEM. 123
21|ZYMH KOYPOQY (ocuok. 600g) TEM. 387
22|KAKAO ZKONH (ouok. 125g) TEM. 165
23|KAKAO ZKONH (ouok. 1Kg) TEM. 540
24|KANEAAA ZYAO (ocuok. 100g) TEM. 75
25|KANEAAA 3KONH (cuok. 100g) TEM. 75
26|KAPAMEAEZ ZEAEAAKIA (ouok. 1Kg) TEM. 198
27|KAZEPI TYPI (cuok. 1Kg) TEM. 1470
28|KEQAAOTYPI TYPI (cuok. 1 Kg) TEM. 540
29|KEQAAOTYPI TPIMMENO (cuok. 500 g) TEM. 450
KOPN-OAAQYP (KAAAMMOKAAEYPO) cuok.
30(200g) TEM. 126
31|KOOTO MAKAPONAKI (cuok. 500g) TEM. 1410
32|KOOTO MAKAPONAKI OAIKHZ (cuok.500g) TEM. 2220




33|KOXYAAKI ZYMAPIKO (cuok. 500g) TEM. 477
34|KPIOAPAKI (cuok. 500g) TEM. 1830
35|KYMINO (ouok. 100g) TEM. 30
36|MATEIPIKH ZOAA (cuok. 200g) TEM. 54
37|MATIA ®AKEAAKI (cuok. 9g) TEM. 132
38|MEAI (cuok. 1 Kg) TEM. 1140
39|MHAOZYAO (cuok. 350ml) TEM. 180
40[MO2XOKAPYAO ZKONH (ocuok. 100g) TEM. 30
41|MNEIKIN - MAOYNTEP (ouok. 20g) TEM. 450
42|MNIZKOTA TYNOY MTI-MMEP (cuok. 225g) TEM. 2250
43[ZYAI ATAO (ouok. 350ml) TEM. 822
44|MENEZ (ZYMAPIKO) (ouok. 500g) TEM. 1020
45[MENONAKI ZYMAPIKO (ouok. 500g) TEM. 645
46|MINEPI ZKONH (ouok. 100g) TEM. 126
47|PEBYOIA ANTOOAOIQMENA (cuok. 500g) TEM. 1020
48|PIFTANH (cuok. 100g) TEM. 78
49|PYZI KAPOAINA (ouok. 500g) TEM. 720
50|PYZI TAAZE (ocuok. 500g) TEM. 435
51|PYZI MNONET (ocuok. 500 g) TEM. 2940
52|ZIMIFAAAI (ouok. 500g) TEM. 204
53| TAXINI (cuok. 500 g) TEM. 600
54| TOMATOXYMOZ (cuok. 500g) TEM. 6000
55|TPAXANAZ ZINOZ (ouok. 500g) TEM. 585
56|T2Al cuok. 10 dakeldkia Twv 1g) TEM. 750
57|TYPITIA TOZT déteg (ouok. 1Kg) TEM. 645
58| TYPI TKOYNTA TPIMMENO TEM. 351
59|DAKEZ WIAEZ (ouok. 500g) TEM. 2070
60| DAZOAIA TITANTEZ (ouok. 500g) TEM. 795
61| DAIOAIA METPIA (cuok. 500g) TEM. 1050
62|OETA TYPI BAPEAIZIA (ouok. 1Kg) TEM. 1875
63|®PYTANIA TPIMMA (cuok.180g) TEM. 195
64|OPYTANIEZ OAIKHZ (ouok. 500g) TEM. 690
65|DOYANO KPOYZTAZ (cuok. 450g) TEM. 210
66|OYTINH (cuok. 400g) TEM. 30
67| XAMOMHAI (cuok. 10 pakeldkia Twv 1,2g) TEM. 600
68|XYAONITEZ (cuok. 500 g) TEM. 1590
2YNOAO YINMOOMAAAZ: 1.2
ONA 13% YNIOOMAAAZ 1.2
FENIKO ZYNOAO
YNOOMAAAZ 1.2
YNOOMAAA '1.3: ANAWYKTIKA A/NZHZ KENTPOY KOINQNIKHEZ MPOITAZIAL KAl AAAHAETTYHS (KAMH)
FKAZOZA — KOYTAKI
1|(ouok. 330 ml) TEM. 1500
FKAZOZA - MNOYKAAI
2|(ouok. 1,5 Lt.) TEM. 210
KOAA — KOYTAKI
3|(ouok. 330 ml) TEM. 4500
KOAA - MNOYKAAI
4|(ouok. 1,5 Lt.) TEM. 300
KOAA AIAITHZ -KOYTAKI
5[(cuok. 330 ml) TEM. 300
AEMONITA - KOYTAKI
6[(ocuok. 330 ml) TEM. 9000




AEMONITA - MNOYKAAI
7|(ovok. 1,5 Lt.) TEM. 210
MOPTOKAAAAA ME ANOPAKIKO - MMOYKAAI
8|(ouok. 1,5 Lt.) TEM. 300
MOPTOKAAAAA XQPIZ ANOPAKIKO - MMOYKAAI
9((ouok. 1,5 Lt.) TEM. 420
MOPTOKAAAAA XQPIZ ANOPAKIKO —KOYTAKI
10((cuok. 330 ml) TEM. 15000
T=AT ME AEMONI - KOYTAKI
11|(ouok. 330 ml) TEM. 6000

2YNOAO YNOOMAAAZ 1.3

OMNA 13% YNOOMAAAX 1.3

FENIKO ZYNOAO
YNOOMAAAZ 1.3

YNOOMAAA T1.4: EIAH AIATPOO

H2 MANTOMQAEIOY EONIKHZ STEMHZ

. ENAEIKTIKH
A/A EIAH/MPOIONTA M.M. MOZOTHTA TIMH SYNOAO
1|AAATI WIAO (ouok. 500g) TEM. 450
2[AAEYPI TIA OAEZ TIZ XPHZEIZ (ouok. 1Kg) TEM. 450
3|AAEYPI OAIKHE (ouok.1Kg) TEM. 150
4|AAEYPI TYNOY OAPINAN (ouok. 500g) TEM. 600
5[ANAWYKTIKA (cuok. 1,5 Lt.) TEM. 150
6|AZTPAKI H NEMONAKI (ZYMAPIKO) (cuok. 500g) TEM. 300
7|AYTA ANA TEMAXIO (tep.53-63g) TEM. 16,500
3 BANI/’\IA ZAXAPONAAZTIKHZ (ouok. 5 ¢pLaAiSia TEM. 150
oe ¢akelo 1,5gr 0,05 oz)
9|BIAES (ZYMAPIKO) (cuok. 500g) TEM. 900
10|BIAEZ OAIKHZ AAEZEQZ (ouok. 500g) TEM. 300
11(BOYTYPO MAPTAPINH (ouok. 250g) TEM. 360
12|FAANA EBANOPE (cuok. 400g) TEM. 3,000
13|FAAA OPEZKO (ouok.1lt) TEM. 2880
14(TIAQYPTI ZTPAITIZTO (ouok. 1Kg) TEM. 600
15|AAONH (cuok. 100g) TEM. 60
16 AHMHTPIAKA TYNOY KOPN -OAEIKZ (cuok. TEM. 510
375g)
17 AHMHTPIAKA TYNOY KOPN -OAEIKZ OAIKHZ TEM. 240
(ouok. 375g)
18(AYOZMOZ (cuok. 100g) TEM. 36
19(EAAHNIKOZ KADES (ouok. 500g) TEM. 90
20|ZAXAPH AXNH (ouok. 1Kg) TEM. 60
21|ZAXAPH AEYKH (ouok. 1Kg) TEM. 750
22|KAKAO ZKONH (cuok. 125g) TEM. 150
23|KAZEPI TYPI (ouok. 1Kg) TEM. 540
24|KEDQAAOTYPI TYPI (cuok. 1 Kg) TEM. 450
25|KOOTO MAKAPONAKI 500gr TEM. 750
26|KPEMA APABOZITOY (cuok. 160g) TEM. 900
27|KPIOAPAKI METPIO (ZYMAPIKO) (cuok. 500g) TEM. 900
28|KYMINO (ocuok. 100g) TEM. 30
29|MATIA OAKEAAKI (cuok. 9g) TEM. 210
30|MAPMEAAAA (cuok. 450g) TEM. 150




31|MEAI (cuok. 1 Kg) TEM. 450
32|MOZXOKAPYAO 2KONH (ouok. 100g) TEM. 15
33|MMEIKIN - MAOYNTEP (cuok. 20g) TEM. 810
34|MMIZKOTA TYNOY NTI-MMNEP (ouok. 225g) TEM. 300
35 MMIZKOTA TYMOY OTI-MMNEP OAIKHZ (cuok. TEM. 150
225g)
36|=YAl (cuok. 350ml) TEM. 480
37|MENES (ZYMAPIKO) (cuok. 500g) TEM. 360
38|MENES OAIKHE (ZYMAPIKO) (cuok. 500g) TEM. 180
39|NINEPI ZKONH (cuok. 100g) TEM. 90
40[MOYPEZ NATATAZ (250g) TEM. 360
41|PEBIOIA ANODOAOIQOMENA  (ouok. 500g) TEM. 360
42|PIFTANH (cuok. 100g) TEM. 120
43|PYZI TAAZE (ouok. 500g) TEM. 360
44|PYZI KAPOAINA 500gr TEM. 300
45(PYZI MIMONET (ouok. 500 g) TEM. 900
46|ZIMITAAAI (cuok. 500g) TEM. 180
47120AA MATEIPIKHZ 350g TEM. 30
48|TAXINI (cuok. 300g) TEM 360
49(TOMATOXYMOZ (cuok. 500g) TEM. 1,350
SO|TYPITIATOZT ¢éteg (ocuok. 1Kg) TEM. 450
51|DAKEZ WIAEZ (ouok. 500g) TEM. 660
52|OAIOAIA TITANTEZ (ouok. 500g) TEM. 600
53|®AIOAIA METPIA (cuok. 500g) TEM. 300
54|OETA TYPI BAPEAIZIA (ouok. 1Kg) TEM. 600
55|®OYANO KPOYZTAZ (cuok. 450g) TEM. 180
56|XYAONITEZ (cuok. 500 g) TEM. 660
57|XYMOI ®POYTQN MIKPOI (cuok. 250ml) TEM. 900

2YNOAO YNOOMAAAZ 1.4

®MNA 13% YNOOMAAAX 1.4

FENIKO ZYNOAO
YNOOMAAAZ 1.4

2YNOAO YNMOOMAAAZ IT'1 0.00 €
ONA 13% YNOOMAAAZ I'1 0.00 €
FENIKO ZYNOAO 0.00 €
YIMNOOMAAAZ I'1 ’
YNOOMAAA A2: EAAIOAAAO
CPV:15411110-6
YNOOMAAA 2.1: EAAIOAAAO KOINQNIKOY 2Y2ZITIOY
.. ENAEIKTIKH
A/A EIAH/MPOIONTA M.M. MOZOTHTA TIMH 2YNOAO
EAAIONAAO e€atpetikd (extra) mapBévo
1|ouokevaoia 5 Aitpwv TEUAXLO 1440
2YNOAO YNMOOMAAAZ 2.1
ONA 13% YNIOOMAAAZ 2.1
FENIKO ZYNOAO
YNOOMAAAZ 2.1
YNOOMAAA [2.2: EAAIOAAAO A/NZHZ KENTPOY KOINQNIKHE MPOXITAZIAY KAl AAAHAEITYHS
.. ENAEIKTIKH
A/A EIAH/MPOIONTA M.M. MOZOTHTA 2YNOAO

TIMH




EAAIONAAO e€atpetikd (extra) mapBévo (ouok. 5
Lt.) TEM. 570

[N

2YNOAO YINOOMAAAZ 2.2

@OMNA 13% YNOOMAAAX 2.2

FTENIKO ZYNOAO
YNOOMAAAZ 2.2

YIMOOMAAATT2.3: EAAIOANAAO EONIKHZ STEIHZ

. ENAEIKTIKH
A/A EIAH/MPOIONTA M.M. MOZOTHTA TIMH 2YNOAO

EAAIONAAO e€atpetikd (extra) mapBévo (ouok. 5
Lt.) TEM. 150
2YNOAO YINOOMAAA2 T2.3
ONA 13% YNOOMAAAZ 2.3
FENIKO ZYNOAO
YNOOMAAAZ 2.3

[ERN

ZYNOAO YIMOOMAAAZ 2

ONA 13% YNOOMAAAZ 2

FENIKO ZYNOAO

YNOOMAAAZ 2
Ta ta €16n ou nepthapBavovtatl otnv OMAAA T2— EAAIOANAAO 1o npoodePOLEVO EVLALO TTOCOOTO EKMTWONG ETIL TOLG

€KOTO (%) emi NG ekdoTotE SLopopdOUEVNG KO TILOTOTIOLOVUEVNG arto TNV Mevikn AtelBuvon Avamtuéng tng
MepLbEpelag ATTIKAG, Yo TO cUVOAO TWV EL6WV, TWV OToLwVY N ToLoTNTA £ival cUPGWVN LE TG TEXVIKEG podLaypadEg
KOLL TLG TTOCOTNTEC TTOU avadEPOVTaL OTn UEAETN.
% (OAOYPOADPWE) wvvrererrerireieireeiriereieseeeresesiesese s e sesiesssesssenes
% (APLOUNTLKA) cvvvvrerrrerrerranens

YNOOMAAA T3: EIAH APTOMMOIIAZ ZAXAPOIMAAZTIKHZ

CPV: 15810000-9

YMOOMAAA T3.1: EIAH APTONOIIAZ ZAXAPOMAAZTIKHZ KOINQNIKOY ZYZZITIOY

. ENAEIKTIKH
A/A EIAH/MPOIONTA M.M. MOx0THTA TIMH 2YNOAO

APTOZKEYAZIMATA (2YMMIKTO XQPIATIKO

TEUAXLO 24000
OAIKHZ AANEZEQZ) (ouok. 350g)

[EEN

N

WOMI TOY TOZT cuokevacoia 680yp -700yp TEULAXLO 1500

2YNOAO YNOOMAAAZ 3.1

®NA 13% YNOOMAAAZX 3.1

FENIKO 2YNOAO
YNOOMAAAZ 3.1

YNOOMAAA 13.2: EIAH APTOMNOIIAZ ZAXAPONAAZTIKHZ A/NIHZ KENTPOY KOINQNIKHE MPOITAZIAS KAl AAAHAEITYHE

A/A EIAH/TTPOIONTA M.M. MOZOTHTA ENATlE:wKLIKH ZYNOAO

1|ATIOBAZIAAKIA JOKOAATENIA KIANO 90
APTOZKEYAIMATA (2YMMIKTO XQPIATIKO

2|OAIKHE AAEZEQS) (ouok. 350g) TEM. 31800
AYTOYAAKIA SOKOAATENIA MIKPA

3|(og kAa) KINO 120

4|BAZIAONITA SE TEMAXIA TEM. 2400
BAZIAOMITA

5|(og kAa) KINO 150
EPTOAABOI

6((oe kAa) KINO 75
KOKAKIA

7|(og kAa) KINO 150




KOYAOYPAKIA MAZXAAINA
8|(o€ k) KIANO 450
KOYPAMIMIEAEX
9|(o€ k&) KIANO 240
MEAOMAKAPONA
10|(oe k&) KIANO 300
TZOYPEKI MOAITIKO
11|(o€ k&) KIANO 300
12|TYPONITOEIAH (o€ k&) KIANO 300
WwaMI TOY TOZT
13|(ouok. 680 - 700g) TEM. 2145
WQMI TOY TOZT OAIKHZ
14|(ouok. 680 - 700g) TEM. 660

2YNOAO YNOOMAAAZ 3.2

®OMNA 13% YNOOMAAAX 3.2

FENIKO ZYNOAO

YNOOMAAAZ 3.2

YINMOOMAAA T3.3: EIAH APTONOIIAZ ZAXAPOT

NAZTIKHZ EONIKHZ ZTEMHZ

. ENAEIKTIKH
A/A EIAH/MPOIONTA M.M. MOZOTHTA TIMH SYNOAO
1 |ATIOBASIAAKIA (SOKOAATENIA) (o€ kM) KIAO 36 18.80 €
APTOZKEYAIMATA (ZYMMIKTO XQPIATIKO
2 OAIKHZ AAEZEQZ) TEM. 9,000
(ouok. 350g)
3 |AYTOYAAKIA SOKOAATENIA MIKPA (og KiAG) KINO 36
4 |BAZIAOIMITA (o€ KIAG) KINO 30
5 |EKAEPAKIA (o€ KIAQ) KINO 30
6 |KAPAMEAES (ZEAEAAKIA) (o€ KAG) KIAO 48
7 KOKAKIA (o€ KI\Q) KINO 30
8 KOYAOYPAKIA MOPTOKAAIOY (o kAQ) KINO 210
9 KOYAOYPAKIA ZMYPNEIKA (o kAa) KINO 210
10 |KOYPAMMIEAES (o€ KIAQ) KINO 15
11 |MEAOMAKAPONA (o€ KI\Q) KINO 21
12 |TZOYPEKI NOAITIKO (o€ KIAQ) KINO 180
13 |TYPONITOEIAH (o€ KAG) KINO 60
14 |WQMITOY TOXT OAIKHZ(cuok. 720g) TEM. 150
15 |WQMITOY TOIT (cuok. 720g) TEM. 330

2YNOAO YINOOMAAAZ 3.3

®NA 13% YNOOMAAAX 3.3

FENIKO 2YNOAO
YNOOMAAAZ 3.3

2YNOAO YINOOMAAAZ 3

OMNA 13% YNOOMAAAX 3

FENIKO 2YNOAO
YINMOOMAAAZ I3

2YNOAO OMAAAL T

ONA 13% OMAAAX T

FENIKO ZYNOAO OMAAAX I




Mo tnv (etawpia),
Me ektipnon,
(ovopatenwvupo, ldtnta, untoypadn)




